


•Рибне асорті (слабосолений лосось, масляна, вугор) 
300\50г     720грн

•М'ясне асорті (шпондер, ковбаса, шинка, печений паштет, бурячки)  
400\50г     430грн

•Асорті м'ясних сиров'ялів (прошутто, брезаола,салямі Мілано, крафтова свинина) 
360г       620грн

•Плато сирів (Гауда козячий, Гауда витриманий, Ементаль, сир з лавандою, ягоди, джем)
320\50\30г       480грн

•Дошка закусок до пива (суджук, бастурма, прошутто, кабаноси, косичка, грінки, фісташки, арахіс, соус)
1300г      1900грн

•Асорті сала з грінками
180г         205грн

•Асорті різносолів (цвітна капуста, крижавки, голубці, помідор, огірок)
800г         270грн

•Асорті свіжих овочів (огірок, помідор, перець болгарський, зелень)
450г        250грн

•Асорті кольорових млинців з ікрою та лососем
180г        550грн

•Асорті еклерів (з фетою та буряком, лососем та капрезе)
210г        230грн

•Мандариновий паштет з тостами 
150\50г     250грн

•Ікра з тостами та зеленим маслом
50\70г      420грн

•Лосось власного посолу з гірчичним соусом
120\30г 325грн

•Карпаччо з слабосоленого лосося з тостом та маслом
120\30г      378грн

•Тар-тар з лосося з тостами
100\50г      280грн

•Тар-тар з телятини
120\50г      230грн

•Вітелло Тонато з телятини
150\70г      295грн

•Ростбіф на подушці з мікс-салату з бальзамічною заправкою
180\50г      320грн

•Качина грудка з томленою грушею
130\70г      352грн

•Холодець із трьох видів м'яса з соусом хрін
150\30г      150грн

•Оселедець з печеною картоплею
130\50г       165грн

•Короп фарширований білими грибами
100г      110грн




ХОЛОДНІ ЗАКУСКИ



•Цезар з креветками
220г    320грн

•Цезар з куркою
220г    220грн

•Цезар з лососем
220г    280грн

•Капрезе з базиліком та каперсами
220г   230грн

•Капрезе з буряком та руколою
220г    165грн

•Мікс-салат з тунцем та авокадо
220г    255грн

•Салат з ростбіфом
220г    245грн

•Салат з качиним філе під апельсиново-імбирним соусом
220г    265грн

•Салат з лососем та авокадо
220г    280грн

•Мікс-салат з міні-моцареллою
220г    195грн

•Овочевий салат з фетою
220г    165грн

•Салат з язиком та баклажаном
220г    210грн

•Олів'є з полядвицею, хроном та гірчицею
220г    175грн

•Олів'є з лососем та авокадо
220г    210грн




САЛАТИ



•Крем-суп з білих грибів
250г     130грн

•Гарбузовий суп з беконом
250г     85грн

•Сирний суп з грісіні
250г     95грн

•Юшка з білих грибів зі сметаною
250г     110грн

•Бульйон з домашнього півника
250г     90грн

•Бульйон з перепілки
250г     110грн

•Бограч по-Угорськи
250г     135грн

•Уха з трьох видів риби
250г     135грн

•Борщок питний з цибулевим пирогом
250\50г      95грн

•Борщок питний без пирога
250г     65грн




ПЕРШІ СТРАВИ

ГАРЯЧІ ЗАКУСКИ

•Запечені креветки на кремі з цвітної капусти
150\120г     550грн

•Перепілки конфі з апельсиново-імбирним соусом та пюре з батата
120\100г     290грн

•Хачапурі з мангалу
250г      160грн

•Сир сулугуні в лаваші з томатами та базиліком
110г      75грн

•Банош з грибами та бринзою
200\30\30г      160грн

•Жульєн з білих грибів в слойоній корзинці
180г      240грн

•Жульєн з морепродуктами (восьминіг, креветка, мідія, кальмар)
180г      320грн

•Запечений камамбер із карамелізованими фруктами
210г      235грн

•Курячий стейк з бебі-овочами
130\70г      160грн






•Каре новозеландського ягняти на кремі з кукурудзи
за 100\50г      390грн

•Каре теляти Sous Vide в медово-гірчичній глазурі з гранатовим соусом
за 100\30г      220грн

•Медальйони зі свинини з картопляно-шпинатним пюре
150\130\50г      280грн

•Медальйони зі свинини з соусом з лісових грибів
150\50г       200грн

•Медальйони з яловичини під грибним соусом деміглас
150\40г      310грн

•Язик томлений в грибному демігласі з пюре з цвітної капусти
100\120г       240грн

•Качине філе з карамелізованими фруктами
130\70г       380грн

•Філе лосося зі шпинатним пюре
120\130г       370грн

•Голець з томатами на шпинатній подушці
100\100г       330грн

•Яловичі щоки з пюре з батату
150\100г      295грн

•Лосось Велінгтон під селерово-шафрановим соусом
150\50г      360грн

•Телятина Велінгтон під грибним соусом
150\50г      360грн







ОСНОВНІ СТРАВИ

СОУСИ

•Томатний з зеленню 
50г     55грн

•З білих грибів
50г      75грн

•Сирний соус
50г      65грн

•Ягідний соус
50г      55грн

•Класичний BBQ
50г      55грн



•Стейк Рібай Україна
100г      290грн

•Шашлик зі свинини
100г      110грн

•Шашлик із каре телятини
100г      165грн

•Шашлик з яловичої вирізки
100г      270грн

•Шашлик курячий
100г      85грн

•Шашлик з осетрини
100г      390грн

•Курячі крильця з соусом BBQ
250\30г      225грн

•Люля-кебаб із телятини
100г      140грн

•Люля-кебаб курячий
100г      110грн

•Люля-кебаб із баранини
100г      150грн

•Стейк з лосося гриль
100г      290грн

•Голець гриль
100г      290грн

•Форель гриль
100г     130грн

•Свинні ребра BBQ
100г      105грн

•М'ясний сет гриль (кебаб курячий, шашлик зі свинини, каре телятини, антрекот
яловичий, овочі гриль, картопля печена, соус)

2600г      3200грн
•Рибний сет гриль (Форель річкова, лосось гриль, мідії, креветки, броколі,

голландський соус)
2500г      3750грн








ГРИЛЬ-МЕНЮ



•Картопляно-шпинатне пюре
150г      85грн

•Картопляне пюре з пармезаном
150г     85грн

•Картопляне пюре з маскарпоне
150г     85грн

•Картопля печена з розмарином
150г     60грн

•Картопля гратен з гливами
100г     105грн

•Картопля гратен
100г     85грн

•Овочі гриль
100г     65грн

•Картопля фрі
100г     60грн

•Шпинат із сирним кремом
100г     95грн




ГАРНІРИ

ДИТЯЧЕ МЕНЮ

•Курячий бульйон з домашньою локшиною
200г      75грн

•Суп з фрикадельками
200г      75грн

•Котлета з кролика з картопляним пюре
120\150г      170грн

•Курячі нагетси з картоплею фрі
120\150г      145грн

•Чізбургер з паровою котлетою та картоплею фрі
150\150г      155грн

•Курячі шашлички з броколі
120\100г      135грн

•Курячі шашлички з печеною картоплею
120\150г      140грн






•Роли з прошутто, руколою та пармезаном
45грн

•Брускета з прошутто та томатами
45грн

•Антипасти на шпажках
45грн

•Канапе з салямі та маслиною
35грн

•Ростбів з телятини з моцарелою та в’яленими томатами
50грн

•Грінки з салом та маринованим огірком
35грн

•Канапе з лососем та каперсами
55грн

•Канапе з лососем та чіз-кремом
45грн

•Шпинатні роли з лососем та чіз-кремом
55грн

•Канапе з оселедцем та цибулею
35грн

•Брускета з чіз-кремом та креветкою
50грн

•Королівські креветки з грейпфрутом
58грн

•Креветка гриль із сальсою
58грн

•Міні-Капрезе з соусом песто
45грн

•Брускета з горгонзолою та грушею
45грн

•Шматочок камамберу з лохиною та грецьким горіхом
40грн

•Оливка з сиром
30грн

•Брускета з полуницею та авокадо
45грн

•Тар-тар з телятини з манговим пюре
60грн

•Сиров'ялене качине філе з грушею
53грн

•Креветка гриль на кремі з кукурудзи
55грн

•Персик з індичкою пастрамі
45грн

•Рол з цукіні з креветкою
65грн

•Хумус з хлібцями
35грн

•Дошка закусок до вина (вага 1200гр) (асорті сиров’ялів та європейських сирів, фрукти,
горішки, мед, гріссіні)

2400грн



ФУРШЕТНЕ МЕНЮ



•Лимонад цитусовий\ягідний
200мл    38грн

•Компот
200мл    28грн

•Узвар
200мл    30грн

•Морс
200мл    45грн

•Кава (еспресо, американо, капучино)
180мл    50грн

•Чай чорний\зелений
300мл    30грн




НАПОЇ

КОМПЛЕКСНІ ОБІДИ



•Салат овочевий з фетою

•Суп дня
•Паста з куркою та грибами 

•Компот
•Хліб

220грн





•Салат Цезар 
•Картопля печена 

•Шашлик зі свинини 
•Хліб

200грн





•Мінімальне замовлення складає 12000 тис.грн

•Обслуговування 15% від вартості замовлення. У вартість входить:

 - розробка індивідуального меню 
- робота менеджера на локації 
- обслуговування офіціантами 

- забезпечення столами, скатертинами та посудом 
- забезпечення келихами для напоїів замовника

•Транспортні витрати оплачуються окремо залежно від відстані до

локації 

•Робота кухаря на локації 1200грн

•Вартість пошкодженого посуду сплачує замовник.

•Мінімальне замовлення по бенкетному меню 1300грн на особу. 

•Тематичне оформлення фуршетного столу 2000 тис.грн

•Обслуговування бенкету складає 15% 

•Меню погоджується за два тижні до бенкету .

•Останні корективи по кількості осіб за три дні до бенкету.

•За пошкоджений посуд замовник сплачує повну його вартість.

•Завдаток сплачуються за два тижні до бенкету у розмірі 70% від вартосі бенкету.

УМОВИ ЗАМОВЛЕННЯ
ФУРШЕТУ

УМОВИ ЗАМОВЛЕННЯ
БЕНКЕТУ


